
 

 

 

  Open House 2026   SBU Let’s Mix ครั้งที่ 9 
 สาขาวิชาการท่องเที่ยวและอตุสาหกรรมบริการ  
 วันศุกร์ที่ 20  พฤศจิกายน  2569 เวลา 12.00 – 17.00 น. 
  ณ SBU HALL  มหาวทิยาลัยเซาธ์อีสท์บางกอก 

กติกาการแข่งขันผสมเครื่องด่ืม  SBU Let’s Mix ครั้งที ่9 รูปแบบ Flair Bartender 
 

คุณสมบัติผู้สมัคร 
1. ก ำลงัศกึษำในระดบัชัน้มธัยมศกึษำตอนปลำย, ประกำศนียบตัรวิชำชีพ (ปวช.) มประกำศนียบตัรวิชำชีพชัน้สงู (ปวส.)  
2. สถำบนัสง่แข่งขนัไดไ้ม่เกิน 2 ทีมต่อ 1 สถำบนั รบัจ ำนวนจ ำกดั 15 ทีม  
กติกาการแข่งขัน 

● เตรียมเพลงที่ใชใ้นกำรแข่งขนั 
● สูตรที่ใช้ในกำรแข่งขันต้องเป็นสูตรที่ผู ้เข้ำแข่งขันคิดเองและไม่ซ  ำ้กับสูตรสำกลพร้อมกำรตกแต่งปำกแก้ว 

ส ำหรับแก้วโชว์ 1  แก้ว  ภำยในเวลำ 5 นำที  โดยผู้เข้ำแข่ งขันต้องน ำส่วนผสมอ่ืนๆ แก้ว  อุปกรณ์ 
และวัสดุตกแต่งปำกแก้ว  มำเอง  ส ำหรับวัสดุตกแต่ง  ปำกแก้วจะต้อง เ ป็นวัสดุจ ริงตำมธรรมชำ ติ   
ผูเ้ขำ้แข่งขนัสำมำรถ หั่น ตดัแต่งเตรียมมำได ้แต่ตอ้งน ำไปประกอบระหว่ำงกำรแข่งขนัเท่ำนัน้ 

● วสัดกุำรตกแต่งปำกแกว้ตอ้งเป็นมำตรฐำนบำรเ์ทนเดอรส์ำกล เช่น Cocktail Stick , Cocktail Stirrer , Straw 
● กำรคิดคะแนนเครื่องตกแต่งปำกแกว้ คิดเฉพำะที่อยู่บนปำกแกว้

หรือบนเคร่ืองดื่มเท่ำนัน้ไม่พิจำรณำที่อยู่ในแกว้และองคป์ระกอบอ่ืนๆ ดำ้นลำ่งหรือนอกแกว้เครื่องดื่ม  
สว่นผสมในเครื่องดื่ม ไม่จ ำกดัจ ำนวนของสว่นผสม แต่ตอ้งระบใุหค้รบถว้นใน Recipe 
ซึ่งรวมทัง้กำรดรอปสเปรยจ์ำกผิวหรือจำกกำร Smoked และ Infused (กำร Infuse 
นบัตำมจ ำนวนส่วนผสมที่ท ำกำร Infused)  

● กำรสง่สตูรผสมใหส้ง่ส  ำหรบั 1 แกว้ โดยใหส้ง่อตัรำสว่นเป็นออนซเ์ท่ำนัน้ 
หำกสว่นผสมที่ไม่สำมำรถวดัไดเ้ป็นออนซ ์ใหร้ะบเุป็นหน่วยวดัอ่ืน เช่น หยด (Drop) ชอ้นชำ ชอ้นโต๊ะ  

● สว่นผสมทัง้หมดที่ใชใ้นกำรผสมเครื่องดื่ม จะตอ้งรนิออกมำจำกขวดหรือภำชนะ 
ที่มีปรมิำณมำกกว่ำปรมิำณที่ใชส้  ำหรบักำรผสมเครื่องดื่ม ที่แจง้มำใน Recipe 
โดยมีปรมิำณเหลือหลงัจำกผสมแต่ละชนิดไม่นอ้ยกว่ำ 1 ออนซ ์ 

● ทกุขวดและภำชนะที่ใชใ้นกำรแข่งขนัตอ้งใสส่ว่นผสมที่มีในสตูร Recipe เท่ำนัน้ 
หำ้มใชน้ ำ้เปลำ่หรือส่วนผสมอ่ืนที่ไม่มีใน Recipe มำใสเ่พื่อแข่งขนัโดยเด็ดขำด  

● ผูเ้ขำ้แข่งขนัตอ้งแข่งขนัในลกัษณะ Working Flair และ Exhibition Flair  
● ใหผู้เ้ขำ้แข่งขนัใชเ้หลำ้หลกัในกำร Working Flair  โดยใชเ้วลำไม่นอ้ยกว่ำ 30 วินำที  หำ้มใชข้วดเหลำ้ผิดชนิด  

จำก Recipe ที่แจง้มำ  
● ขวดที่ใชส้  ำหรบักำร Working Flair ตอ้งมีของเหลวในขวด ไม่นอ้ยกว่ำ 8 ออนซ ์แต่จะน ำมำใชใ้นสว่นผสม 

หรือไม่ก็ได ้ 



 

 

 

● ขวดที่ใชส้  ำหรบักำร Exhibition Flair ตอ้งเป็นขวดแกว้เท่ำนัน้ และมีของเหลวในขวดไม่นอ้ยกว่ำ 1 ออนซ ์
และตอ้งน ำเครื่องดื่มในขวดที่ใชแ้สดงกลบัมำรนิผสมทกุครัง้  

● ขวดหรือภำชนะที่ไม่ใชแ้สดง Exhibition Flair ตอ้งมีของเหลวในขวดหรือภำชนะ ไม่นอ้ยกว่ำ 8 ออนซ ์ 
● ขวดที่ใชใ้นกำรแข่งขนั ทัง้ Exhibition Flair และ Working Flair ตอ้งใช ้Pourer  หำ้มผูเ้ขำ้แข่งขนั อดุ หรือ ปิดจกุ 

Pourer  สำมำรถรนิสว่นผสมผ่ำน Jigger หรือไม่ก็ได ้ 
● สว่นผสมประเภทเคร่ืองปรุง เช่น Bitter ไข่ขำว วำซำบิ น ำ้ผึง้ แยม ซอส เป็นตน้ ตอ้งมีปรมิำณมำกกว่ำสดัสว่น             

ใน Recipe และตอ้งตวงสว่นผสมผ่ำนเครื่องตวงมำตรฐำนเท่ำนัน้  
● ขวดที่ลอกฉลำก ส ำหรบักำร Exhibition Flair พนัเทปไดส้องสว่น สว่นละหนึ่งรอบขวด  
● กำรใชเ้ทปพนัปำกขวด มีควำมยำวไดไ้ม่เกิน 15 เซนติเมตร 
● ในระหว่ำงกำรแข่งขนัอนญุำตใหใ้ชบ้ำรผ์ูช้่วยได ้2 คน 
● บำรผ์ูช้่วยไม่สำมำรถใหค้ ำแนะน ำ หรือมีสว่นรว่มในกำรแข่งขนัของผูเ้ขำ้แข่งขนัได้ 
● ไม่ใหใ้ชข้วดไฟ กำรเลน่ไฟ และพ่นไฟ ในกำรแข่งขนั อนุญำตเฉพำะกำรท ำปำกแกว้ 
● ผูเ้ขำ้แข่งขนัและผูค้วบคมุทีมจะตอ้งรำยงำนตวัในวนัและเวลำที่ก ำหนด และเขำ้รว่มประชมุเพื่อรบัฟังค ำชีแ้จง 

เกณฑแ์ละกติกำกำรแข่งขนั จำกคณะกรรมกำรกำรตดัสิน ล ำดบักำรแข่งขนัจะถกูก ำหนดล ำดบัก่อนกำรแข่งขนั 
● ในกรณีที่ไดค้ะแนนเท่ำกนั อยู่ในดลุยพินิจของคณะกรรมกำรตดัสิน  โดยจะ พิจำรณำจำกคะแนน ทกัษะ 

(Working & Exhibition Flair Skill), รสชำติ, ควำมผิดพลำด ตำมล ำดบั 
● กำรคิดคะแนนกำรแข่งขนัประเภท Flair Bartender 

ใหน้ ำคะแนนที่ไดจ้ำกคณะกรรมกำรทัง้หมดมำรวมกนัน ำไปลบดว้ยกรรมกำรตดัคะแนน 
แลว้น ำคะแนนที่เหลือไปหำรดว้ยจ ำนวน คณะกรรมกำรใหค้ะแนนทัง้หมด 

● มีเวลำในกำรจดัเตรียมบำร ์ก่อนเริ่มกำรแข่งขนั 90 วินำที ถำ้จดับำรไ์ม่เสรจ็ ตอ้งจดัต่อจนเสรจ็ 
และน ำเวลำที่เกินไป  ไปหกัคะแนน ในสว่นของเวลำ  

● เมื่อเรียบรอ้ยใหน้ ำใสแ่กว้ช็อต 3 แกว้ใหก้รรมกำร และ แกว้โชว ์1 แกว้ พรอ้มน ำเสนอคณะกรรมกำร 
การให้คะแนน 

1.  กำรเตรียมอปุกรณ ์(Preparation)      5 คะแนน 

2.  ขัน้ตอนกำรผสม (Process)       5 คะแนน 
3.  ทกัษะ (Skill Working Flair)       10 คะแนน 
4.  ทกัษะ (Skill Ex Flair)        20 คะแนน 
5.  ควำมคิดสรำ้งสรรคใ์นกำรคิดสตูร ขัน้ตอนกำรสง่ Recipeกำรน ำเสนอบนเวที 10 คะแนน 
6.  กำรตกแต่งปำกแกว้ (Garnish)      10 คะแนน 
7.  ภำพรวมของเครื่องดื่ม (สี กำรตกแต่ง สว่นประกอบต่ำงๆ รวมทัง้กน้แกว้)  10 คะแนน 
8.  รสชำติ         30 คะแนน 
    รวม          100 คะแนน 
 



 

 

 

เกณฑก์ารตัดคะแนน 
1. หยด ตก หลน่      ครัง้ละ     1 คะแนน 
2. หยดหรือหกเป็นสำย     ครัง้ละ    2 คะแนน 
3. สว่นผสม ลม้หกจำกภำชนะ หรืออปุรณ ์  ตดัครัง้ละ  20 คะแนน /ครัง้ 
4. อปุกรณต่์ำง ๆ แตก     ครัง้ละ    5  คะแนน 
5. กำรใชอ้ปุกรณผ์ิดประเภท    ครัง้ละ    5 คะแนน 
6. ชนิดของสว่นผสมไม่ถกูตอ้ง    ตดั   5  คะแนน ต่อ 1 สว่นผสม 
7. ปรมิำณสว่นผสมผิดจำกสตูร (Recipe)  ตดัชนิดละ  5  คะแนน 
8. เวลำเกินทกุ 5 วินำที     ตดัครัง้ละ   1  คะแนน 
9. หนำ้บำรไ์ม่สะอำดและไม่เรียบรอ้ย   ตดั     2 คะแนน 
Cr. คณุสภุศกัดิ ์เกตไุทย รกัษาการเลขาธิการ สถาบนัฝึกอบรมบาร์เทนเดอร์สากล (ประเทศไทย) 

รางวัลการแข่งขัน               
รำงวลัชนะเลิศ      4,000 บำท  
รำงวลัรองชนะเลิศอนัดบั 1  2,000 บำท  
รำงวลัรองชนะเลิศอนัดบั 2  1,500 บำท 
 

หลักฐานการสมัคร 
    1. ใบสมคัร รำยละเอียดสตูร และเพลงที่ใชใ้นกำรแข่งขนัตอ้งน ำสง่ภำยในวันที ่ 15 พฤศจิกายน 2569 เท่าน้ัน เพื่อ 
        จดัเตรียมเอกสำรใหค้ณะกรรมกำร 
    2. ส ำเนำบตัรนกัเรียน/นกัศกึษำ (น ำสง่วนัแข่งขนั) 
    สอบถามเพ่ิมเติม  อำจำรยน์วพร  บญุประสม   

063-626-4695   
                           สำขำวิชำกำรท่องเที่ยวและอตุสำหกรรมบรกิำร  

คณะศิลปศำสตร ์มหำวิทยำลยัเซำธอี์สทบ์ำงกอก    
                                                                  LINEOPENCHAT สอบถามรายละเอียด 
 

ก าหนดการการแข่งขันผสมเคร่ืองดื่ม SBU Let’s Mix คร้ังที ่9 
วันศุกรท์ี ่20  พฤศจิกายน  2569 เวลา 12.00 – 17.00 น. (รูปแบบ Flair Bartender)  
ณ SBU HALL  มหาวทิยาลัยเซาธอ์ีสทบ์างกอก วิทยาเขตบางนา                             

 

   12.00 น. ลงทะเบียน พรอ้มจดัเตรียมเพลงที่ใชใ้นกำรแขง่ขนั 
   13.00 น.  เริ่มกำรแข่งขนัตำมล ำดบั 
   16.00 น.  คณะกรรมกำรรวมผลตดัสินกำรแข่งขนั 
   16.30 น.  ประกำศผลกำรตดัสินพรอ้มรบัรำงวลั 
*ก าหนดการและสถานทีอ่าจเปลีย่นแปลงตามความเหมาะสม 


